AGAR M 17

ENUMERAGAO DE LACTOCOCOS E STREPTOCOCCUS THERMOPHILUS
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O Agar M 17 é utilizado para a enumeracao de lactococos (especialmente Lactococcus lactis)
em produtos lacteos. E também utilizado para estudar a sensibilidade dessas espécies aos
bacteriéfagos. E bem adaptado para a enumeragado de Streptococcus thermophilus em iogurtes
naturais ou aromatizados, texturizados ou ndo, e em iogurtes contendo pedagos de frutas.

A composicao tipica corresponde a definida nas normas FIL-IDF 149A e ISO 7889.
HISTORIA

Terzhagi e Sandine mostraram que a incorporagao de p-glicerofosfato de sédio em meio M 16
aumentou a capacidade de tamponamento do meio. O novo meio, denominado M 17, levou a
um aumento no desenvolvimento de estreptococos, que sédo bactérias produtoras de grandes
quantidades de acido através do metabolismo homofermentativo da lactose.

PRINCIPIOS

A caseina, a carne e as peptonas de soja contém as fontes de carbono e nitrogénio
necessarias para cultivar lactococos.

Extrato de levedura é uma fonte de vitaminas do complexo B.
O acido ascorbico estima o crescimento.

A lactose é fermentada em acido lactico, que é tamponado por glicerofosfato, a fim de
estabilizar o pH do meio.

COMPOSIGCAO TiPICA

A composicao pode ser ajustada para obter o desempenho ideal.

Para 1 litro de meio:
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pH do meio pronto para uso a 25°C: 7,1 £ 0,2.

PREPARACAO

« Dissolver 57,2 g de meio desidratado (BK088) em 1 litro ¥ Reconstituigéo:
de agua destilada ou desmineralizada; 57,2 g/L

* Levar lentamente a ebulicdo, mexendo com agitagéo constante P L
até a dissolugéo completa; _Estel.'lllzagao.
20 min a 115°C

e Dispensar em tubos ou frascos;
e Esterilizar em autoclave a 115°C por 20 minutos;
¢ Resfriar e manter o meio em estado fundido a 44-47°C.

NOTA:

- Para a cultura especifica de Strepfococcus thermophilus, recomenda-se ajustar o pH do meio
para 6,8.

- Se o meio tiver sido preparado com antecedéncia, derreta o meio pelo menor tempo
necessario para obter total liquefacao.

INSTRUCOES DE USO

e Transferir 1 mL do produto a ser analisado e suas diluices v Incubagio:
seriadas para placas de Petri estéreis; 1 mL em placas vazadas
e Despejar aproximadamente 15 mL de meio fundido em cada
placa; v Incubagio:
e Homogeneizar por agitagéo e deixar solidificar sobre uma 48 h a 30 ou 37°C
superficie fria e plana;

¢ Incubar a 37 + 1°C por 48 horas para a enumeragao de
Streptococcus thermophilus;
e Incubar a 30 + 1°C por 48 horas para lactococos mesofilos.

NOTA:
Se a massa contiver varias espécies, diferencie-as por incubagao em:

e 45 + 1°C por 48 horas para a contagem de Strepfococcus thermophilus (pH do agar
ajustado para 6,8);
e 20+ 1°C por 5 dias para a contagem de lactococos (agar sem pH ajustado).

RESULTADOS

O Streptococcus thermophilus e os lactococos mesdéfilos ddo origem a colbnias que atingem 1
a 2 mm de didmetro, dependendo do numero total de colénias na placa.
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CONTROLE DE QUALIDADE
Meios desidratados: p6 bege, de fluxo livre e homogéneo.
Meios preparados: agar &mbar.

Resultado do cultivo apds 48 horas de incubagao a 37°C:

Microrganismos Crescimento
(Razao de Produtividade: Pg)
Streptococcus thermophilus ATCC® 14485 Pr 2 70%
Lactococcus lactis subsp. lactis ATCC 11454 Pr 2 70%

ARMAZENAMENTO / CONSERVACAO

Meios desidratados: 2-20°C. Recomenda-se o armazenamento a 2-8°C, o que limitara a
aglomeracao dos meios.

A data de validade esta indicada no rotulo.
Meios preparados em frascos (*): 180 dias a 2-8°C.

(*) Valor de referéncia determinado em condigbes padrao de preparagdo, seguindo as
instrucdes do fabricante.

EMBALAGEM
Meios desidratados:
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INFORMAGOES ADICIONAIS
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As informagdes fornecidas nos rotulos tém precedéncia sobre as formulagbes ou instrugbes

descritas neste documento e sdo suscetiveis de modificacdo a qualquer momento, sem aviso
prévio.

Caddigo do documento: M17 AGAR_ENv7.
Data de criagao: 04 — 2003.

Data de reviséo: 05 — 2016.

Motivo da revisdo: Atualizagéo geral.
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