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AGAR OSA (ORANGE SERUM AGAR)

DETECCAO E CONTAGEM DE BOLORES, LEVEDURAS E BACTERIAS
ACIDOTOLERANTES

uso

O Agar OSA é usado para o cultivo, isolamento e contagem de bolores, leveduras e bactérias
acidotolerantes (Bacillus, Lactobacillus, Leuconostoc, Streptococcus, Clostridium) responsaveis
pelas alteragdes em sucos de frutas e concentrados de frutas citricas. Também é usado para
controle sanitario de equipamentos industriais destinados a preparagao de bebidas a base de
frutas.

HISTORIA

Este meio foi descrito por Hays em 1951 para a enumeragéo e isolamento de microrganismos
que causam alteracdes em concentrados de sucos de laranja congelados, seguidos por
Murdock et al. para sucos concentrados de limdes.

PRINCIPIOS

A adicdo de suco de laranja clarificado a outras peptonas e extratos da férmula resulta na
recuperagao satisfatoria de microrganismos capazes de resistir a acidez dos sucos de frutas
passiveis de contaminagao.

COMPOSIGAO TiPICA
A composicao pode ser ajustada para obter um desempenho ideal.

Para 1 litro de meio:

R 1 ] ] (o o - PRSP 10,0 g
- Extrato de levedura autolitiCa ............cooueiiieiiereiiee e 3,049
- Extrato de laranja ........c.eeeeiiiiii 5049
= GHICOSE ittt e e e e e e e e e e e e aaaaaaa 409
- Fosfato dipOtASSICO ........uuuiiiiiiiiiiieeee e 3,09
= AQar DACLEIOIOGICO ... 1709

pH do meio pronto para uso a 25°C: 5,5 £ 0,2.

PREPARACAO
- Suspender 42,0 g de meio desidratado (BK103) em 1 litro de &agua destilada ou

desmineralizada.
- Lentamente, levar o meio para ferver com agitagdo constante até
sua completa dissolug&o.
- Distribuir em tubos ou frascos. L
- Esterilizar em autoclave a 115°C por 15 minutos. Reconstituicao:
- Resfriar e manter o meio a 44-47 °C.

42,0 giL
INSTRUCAO DE USO - Estgrilizagéo:
- Transferir 1 mL da suspensio e suas diluigdes decimais | 15 mina 115 °C

sucessivas em placas de Petri estéreis.
- Distribuir aproximadamente 15 mL de meio, por placa.

- Semear:

1 mL por
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- Homogeneizar perfeitamente e deixar solidificar em superficie fria.
- Incubar por 3 a 5 dias a 25°C ou 30°C, dependendo do tipo de microrganismo pesquisado.

Nota:

N&o superaquecer o meio para evitar escurecimento e perda das propriedades de gelificagdo
do agar. O meio deve ser usado preferencialmente no mesmo dia em que é preparado.

RESULTADO

Enumerar separadamente leveduras, fungos e bactérias. Realizar teste e visualizagdo no
microscoépico para identificar cada tipo de colénia encontrada.

Consulte 0 ANEXO 1: SUPORTE FOTOGRAFICO.

CONTROLE DE QUALIDADE

Meio desidratado: p6 creme, esbranquicado e homogéneo.

Meio preparado: agar ambar.

Resultado do cultivo apés 72 horas de incubagao a 25°C:

Microrganismos Crescimento
(Razéo de produtividade: Pg)

Lactobacillus plantarum ATCC ® 8014 Pr=70%
Leuconostoc mesenteroides subsp. mesenteroides WDCM 00016 Pr=70%
Saccharomyces cerevisiae WDCM 00058 Pr=70%
Candida albicans WDCM 00054 Pr>=70%
Aspergillus brasiliensis WDCM 00053 Pr>=70%
ARMAZENAMENTO / VALIDADE DE PRATELEIRA
Meio desidratado: 2-30°C.
A data de validade € mencionada no rétulo.
APRESENTACAO
Meio desidratado:
FrascCo d€ 500 G ...uueiiiiiiiiiiiee e BK103HA
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OUTRAS INFORMAGCOES

As declaragoes feitas nas etiquetas tém precedéncia sobre as férmulas ou instrugdes descritas
neste documento e estéo sujeitos a alteragdes a qualquer momento sem aviso prévio.
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ANEXO 1: SUPORTE FOTOGRAFICO
Agar OSA
Detecgao e contagem de bolores, leveduras e bactérias acidotolerantes.

Lendo:
Crescimento obtido apds 72 horas de incubacao a 25°C.

Saccharomyces spp.
Caracteristicas: bom crescimento de fungos e
bactérias acidotolerantes.
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