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AGAR MRS
ENUMERAQAO DE BACTERIAS LACTICAS

uUso

O Agar MRS é usado para a cultura e enumeracéo de bactérias produtoras de &cido lactico em
produtos lacteos e outros alimentos, bem como em ragéo animal.

Este meio permite o cultivo de microrganismos de crescimento lento, como Lactobacillus brevis
e Lactobacillus fermentum. Acidificado a pH 5,4, também permite o desenvolvimento de
Lactobacillus bulgaricus.

Dependendo da bactéria pesquisada, o0 meio pode ser ajustado para o pH de crescimento ideal.
A férmula padrao corresponde a composicao definida na norma NF ISO 15214.

HISTORIA

Em 1960, de Man, Rogosa e Sharpe desenvolveram a formulagdo de um meio especialmente
adaptado as culturas de lactobacilos em laticinios, sem adi¢do de suco de tomate (ingrediente
muito variavel).

PRINCIPIOS

Os sais de peptona, glicose e manganés e magnésio fornecem os nutrientes essenciais para o
crescimento de lactobacilos.

Tween 80, uma mistura de ésteres oleicos, € uma fonte de acidos graxos necessarios para o
crescimento desses microrganismos.

Fosfato dipotassico ajuda a estabilizar o pH durante o crescimento bacteriano.

Citrato de ambnio e acetato de sédio sdo os inibidores do desenvolvimento da maioria dos
contaminantes, como estreptococos e bolores.

COMPOSIGAO TiPICA
A composicao pode ser ajustada para obter um desempenho ideal.

Para 1 litro de meio:

- Digestdo enzimatica de caseina .........cc.eeeviiiiiiiiiii i 10,00 g
- EXIrato d€ CarNe ......cooei i 10,00 g
- Extrato de levedura autolitica ..........ccccuvviiiiiiiiiiie e 4,009
I €[ [0 11 TR 20,00 g
= U TWEEN 8O ..o 1,08 g
- FoSfato dipOtASSICO ...ccooiiiiiiiiii 2,009
SR o< = | (o Yo [0 Lo [T TN 5009
- Citrato de @mONIO ......uveiiii i e 2,00g
- SUlfato d€ MAGNESIO ...eeeiieiiiiiiie e 0,20¢g
- Sulfato de MAaNGANES .........cooiiiiiii 0,059
- Agar bacteriolOgICO .......cccoi i 16,00 g

pH do meio pronto para uso a 25°C: 5,7 £ 0,1.

PREPARACAO

Preparagdo do meio desidratado:
- Suspender 70,3 g de meio desidratado (BK089) em 1 litro de agua destilada ou
desmineralizada.
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- Lentamente, levar o meio a fervura com agitagdo constante até sua
completa dissolucgéo. -

- Distribuir em tubos ou frascos. Reconstituicio:
- Esterilizar em autoclave a 121°C por 15 minutos.
- Resfriar a 44-47°C. 70,3 g/L

e . . - Esterilizacéo:
Utilizagcao do meio pronto para liquefazer: . o
) o . [ 15 mina121°C
- Derreter o meio (se preparado com antecedéncia) ou o meio
pronto para liquefazer (BM089) pelo minimo de tempo necessério para a liquefagao total.
Nao repetir a operagao mais de uma vez.
- Resfriar e manter a 44-47°C.

NOTAS:

Dependendo do padrao utilizado, o agar pode ser ajustado ao pH recomendado antes do ciclo

de esterilizagao:

- Com acido acético a 5,4 + 0,1 para a andlise de iogurtes

- Com acido cloridrico em pH 6,2 para a enumeragéo de Lactobacillus ou Pediococcus nos
produtos destinados a ragao animal.

- Com hidréxido de sodio em pH 6,5 + 0,2 para a contagem de Bifidobacterium em produtos
destinados a alimentagao animal.

INSTRUCAO DE USO

Enumeragdo de bactérias mesofilas de acido latico (NF

ISO 15214):

- Transferir 1 mL da suspensdo e suas sucessivas diluicbes | - Semear:
decimais em placas de Petri estéreis.

- Despejar cerca de 15 mL de meio, por placa. 1 mL em

- Homogeneizar perfeitamente e deixar solidificar em
superficie fria.

- Incubar por 72 + 3 horas a 30 £ 1°C em condi¢des
aerdbias.

profundidade
- Incubar:
Aerdbico, 72h a 30°C

NOTAS:

- Para os laticinios, a incubagao deve ser realizada em condigdes anaerobicas a 37°C por 72
horas, consulte Padrées 1ISO 27205, ISO 7889, ISO 20128.

- Para ragdo animal, inocular na superficie do meio a amostra e incubar em condi¢des
anaerodbicas a 37 £ 1°C, por 36 a 48 horas para a contagem de Bifidobacterium e 48 a 72
horas para Lactobacillus (NF EN 15785; NF EN 15786; NF EN 15787).

RESULTADO

Contar as colbnias presentes nas placas com no maximo 300 col6nias. Devido a possibilidade
de desenvolvimento de microrganismos que n&o sejam bactérias do &cido lactico, pode ser
necessario, em alguns casos, verificar ao microscopio que se trata de bacilos Gram-positivos,
nao esporulados.

Consulte o ANEXO 1: SUPORTE DE FOTOGRAFIA.

CONTROLE DE QUALIDADE
Meio desidratado: p6 cremoso.
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Meio preparado: agar ambar.

Resposta de cultivo apds 72 horas de incubacao a 30°C (NF EN ISO 11133):

Microrganismos Crescimento: Raz&o de produtividade: Pr
Lactobacillus sakei | WDCM 00015 P:270 %

Lactococcus lactis | WDCM 00016 P:270 %

Bacillus cereus WDCM 00001 Inibido

Escherichia coli WDCM 00013 Inibido

ARMAZENAMENTO / VALIDADE DE PRATELEIRA
Meio desidratado: 2-20°C.

Meio pronto para liquefazer em frascos: 2-8°C.

As datas de validade sao mencionadas nas etiquetas.

Meio preparado em frascos (): 180 dias a 2-8°C.
() Valor indicativo determinado em condigdes padrédo de preparagio, seguindo as instrugdes do
fabricante.

APRESENTACAO
Meio desidratado:
FrasCOS A 500 g ...uuuuuuuiiieiiiiiiiie ettt e e e e e BKO89HA

Meio pronto para liquefazer (pH 5,7):
Embalagem com 10 frascos de 200 ML .......cceeeveiiiiiiiee e BM08908
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OUTRAS INFORMAGOES
As declaragoes feitas nas etiquetas tém precedéncia sobre as férmulas ou instrugdes descritas
neste documento e estdo sujeitos a alteragcdées a qualquer momento sem aviso prévio.

Cddigo do documento: GELOSE MRS _FR_V9.
Data de criagao: 10-2003

Data de reviséo: 11-2017

Motivo da revisao: Atualizagao do protocolo.
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ANEXO 1: SUPORTE FOTOGRAFICO
Agar MRS

Deteccao e contagem de Lactobacillus.

Lendo:
Crescimento obtido apds 72 horas de incubacédo a 30 °C.

Lactobacillus casei subsp. Ramnosus
Colbnia caracteristica:
coloragao branca de tamanho uniforme.
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