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CALDO LACTOSE
ENRIQUECIMENTO DE COLIFORMES

uUso

O Caldo Lactose é utilizado principalmente como caldo de enriquecimento para detecgao de
Escherichia coli em cosméticos, se neutralizadores ou agentes de dispersdo nao forem
necessarios. Também é adequado para a cultura de todas as bactérias Gram-negativas. Com
tubos de Durham, permite detectar fermentacao de lactose.

A férmula padrao atende a composicao definida na norma NF EN ISO 21150.

PRINCIPIOS

Este meio nutriente, livre de substancias inibidoras e indicadores, permite o cultivo de
Enterobacteriaceae.

A fermentacdo da lactose se manifesta pelo aparecimento de gas nos tubos de Durham.

COMPOSIGAO TiPICA
A composicao pode ser ajustada para obter um desempenho ideal.

Para 1 litro de meio:

- Peptona gelatina pancreatica ............cc.eeveiiiiiiii 5049
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pH do meio pronto para uso a 25°C: 6,9 £ 0,2

PREPARACAO

- Dissolver 13,0 g de meio desidratado (BK082) em 1 litro de agua destilada ou
desmineralizado.

- Mexer lentamente até dissolver completamente.

- Distribuir em tubos com adigéo tubo de Durham ou em frascos.

- Esterilizar em autoclave a 121°C por 15 minutos.

- Resfriar a temperatura ambiente.

Reconstituicao:

13,0 g/L
INSTRUCAO DE USO - Este_:rlllzagaq):
Transferir o indculo para os tubos com o caldo. 15 mina 121 °C

Incubar a 30-35 °C por 20-72 horas.

NOTA: Para outros usos, consulte a referéncia em vigor.

RESULTADO
A presenca de bactérias coliformes é evidenciada pela produgao de gas nos tubos de Durham.

CONTROLE DE QUALIDADE
Meio desidratado: p6 bege claro e homogéneo.
Meio preparado: solugdo ambar, limpida.
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Resultado do cultivo apds 20 horas de incubagédo a 30-35°C, indculo < 102 microrganismos (NF
EN I1SO 21150):

Microrganismos Crescimento Producao de gés

Escherichia coli | WDCM 00012 Positivo Positivo

ARMAZENAMENTO / VALIDADE DE PRATELEIRA
Meio desidratado: 2-30°C.
A data de validade é mencionada no rétulo.

APRESENTACAO

Meio desidratado:
Frascos de 500 g .....uueiiiiiiiiiiiie e BK0O82HA
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OUTRAS INFORMACOES

As declaragdes feitas nas etiquetas tém precedéncia sobre as formulas ou instrugdes descritas
neste documento e estéo sujeitos a alteragdes a qualquer momento sem aviso prévio.

Cddigo do documento: LACTOSE NUTRITIVE BOUILLON_FR_V6.
Data de criagao: 01-2003

Data de reviséo: 03-2016

Motivo da revisédo: Reviséo geral.
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