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AGUA PEPTONADA TAMPONADA
DILUENTE
CALDO DE ENRIQUECIMENTO

Uso

Agua peptonada tamponada é um diluente de uso geral recomendado em muitos padrdes para
preparagdo de amostras, suspensodes de estoque e diluicdes decimais (normas ISO 6887). Este
meio também €& wusado para o pré-enriquecimento de Salmonella e Cronobacter
Ssakazakii, permitindo, em particular, reviver os microrganismos que foram submetidos a
tratamentos subletais, como atomizacdo, pasteurizagdo, adicdo de conservantes, altas

pressdes osmoticas, fortes acidez (NF EN ISO 6579-1, NF EN ISO 22964...).

PRINCIPIOS

O cloreto de sédio mantém o equilibrio osmético.

O meio é tamponado com fosfatos.

COMPOSIGCAO TiPICA

(A composigao pode ser ajustada para obter um desempenho ideal).

Para 1 litro de meio:

PePIONG ..o 10,00 g
(03 [eT Y (T e (ST =To Lo [ o TR 500¢g
Fosfato disSOAICO @nidro.........cocovveueeieieiieeee e 3,57 ¢
Fosfato monopotassiCo anidro..........c..uuuveeeeiiiieieee e 1,50 ¢

pH do meio pronto para uso a 25°C: 7,0 £ 0,2.

Para 20 g de meio BK131

PEPIONG ..o e 10,0g
(01 [0] Y (30 (ST =To o | o N 5049
Fosfato disSOAICO @nidro.........coeeveeveiieeieeee e 3,579
Fosfato monopotassiCo anidro..........c.uuvviiiiiiiiiiiee e 1,59

Para 25,5 g de meio BK018

PEPIONG. ... —————————————— 10,0 g
ClOreto de SOTIO ...oiiiiiiiee ettt e e e e eeeees 5049
Fosfato dissodico dodecahidratado............oooovuniiiieiiiiee e 9,049
Fosfato monopotassiCo anidro............ocueeeieiiiiiiiiiee e 1,59

PREPARACAO
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Dissolva 25,5 g de meio BK018 desidratado ou 20,0 g de meio BK131 desidratado em 1 litro

de agua destilada ou desmineralizada.

Agitar lentamente, até dissolver completamente.
Distribua em tubos ou garrafas.

Esterilize em autoclave a 121°C por 15 minutos.
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- Resfrie a temperatura ambiente.

NOTA:
Para agua peptonada com concentragdo dupla, suspender 51,0 g de
meio desidratado BK018 ou 40,0 g de meio BK131 desidratado em 1

Reconstituicio:

litro de agua destilada ou deionizada. "BKO18: 25,5
g/L

INSTRUCAO DE USO *BK131: 20,0
g/L

Preparacao de solugdes estoque ou suspensoes: - Esterilizacao:

- Introduzir assepticamente 10 ou 25g do material a ser analisado 15 min a 121 °C
em um frasco tarado contendo 90 ou 225 mL do meio assim
preparado (ou meio pronto para uso BM057, BM010).

- Homogeneizar corretamente até formar uma solugdo homogenia.

- Para o enriquecimento de salmonelas ou enterobactérias em particular, incubar de acordo
com o protocolo analitico apropriado.

Preparacgao de diluigdes decimais:

- Colocar 1 mL da suspensido de estoque em um tubo contendo 9 mL do meio assim
preparado ou pronto para uso (BM056).

- Homogeneizar perfeitamente.

- Repetir a operacao até obter a diluigdo desejada.

NOTA: Para a analise de produtos muito acidos (pH esta entre 4,5 e 3,5), agua peptonada
tamponada de concentragao dupla pode ser usada (NF EN ISO 6887).

CONTROLE DE QUALIDADE

Meio desidratado: p6 creme, esbranquicado e homogéneo.
Meio preparado: solugdo ambar limpida, que pode apresentar um ligeiro precipitado apds o
armazenamento.

Resposta de corte (NF EN ISO 11133):

(1)

Microrganismos Crescimento
a Salmonelia WDCM 00031 Positivo
Typhimurium
(1)  Salmonella WDCM 00030 Positivo
Enteritidis
(013” Escherichia WDCM 00012 Positivo
(2) Listeria monocytogenes 4b WDCM 00021 1 30% colbnias / Ty
(2) Listeria monocytogenes Vsa WDCM 00109 + 30% coldnias / Ty
(030)/i Escherichia WDCM 00012 +30% colonias / To
(3) Staphylococcus WDCM 00034 + 30% colénias / To
aureus

Apds 18 horas de incubagéo a 37°C (indculo < 102 microrganismos)
(2) Apds 60 minutos de incubagéo a 20°C
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(3) Apds 45-60 minutos de incubacédo a 20-25°C

ARMAZENAMENTO / VALIDADE DE PRATELEIRA

Meio desidratado: 2-30°C.
Meio pronto para uso em tubos, frascos, bolsas: 2-25°C.
As datas de validade sao mencionadas nas etiquetas.

Meios preparados em frascos ou tubos (*): 180 dias a 2-25°C.
(*) Valor indicativo determinado em condi¢des padrao de preparagdo, seguindo as instrugdes

do fabricante.

APRESENTACAO

Meio desidratado (25,5 g/ L):
= Frasco de 500 g ...ccuueiiiiiiiiiiiie e BKO18HA
= Balde de B KG veeiiiiii e BK018GC

Meio desidratado (20 g/ L):
= FrasCoS de 500 g ...cooiiiiiiiiiie e BK131HA
= Balde dE B KG wuiiieiiiiiiie e BK131GC

Media pronto para usar:

- Caixade 50 tubosS A 9 ML .....oeeeeiieieeeee e BM05608
- Embalagem com 10 frascos de 225 ML ......cccccuvviiiiiiiiiiiieeee e BMO01008
- Embalagem com 10 frascos de 90 ML...........coooiviiiiiiiiiiiciiee e, BMO05708
- Caixa de 3 sacos flexiveis de 3 litros.........cccoeevevviiiiiiiiiii e BM13108
- Caixa de 2 sacos flexiveis de 5 litros.........ccooeviveviiiiiiiiiee e BM13208
- Caixa com 40 sacos flexiveis de 5 [itros............ooouveviiiiiiieiiiiiiiiieeeeeeeeei, BM2140
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OUTRAS INFORMACOES

As informagdes nas etiquetas prevalecem sobre as féormulas ou instrugdes descritas neste
documento e estdo sujeitas a alteragdes a qualquer momento sem aviso prévio.

Cddigo do documento: EAU PEPTONEE_FR_V18.

Data de criagao: 06-2003

Data de reviséo: 02-2020

Motivo da revisao: adigao de um novo formato de produto
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